HUB DOS

RESTAURANTES.

— HUB DOS RESTAURANTES - PROPOSTA COMERCIAL

Imersao 360°
Backoffice

Um dia inteiro, presencial, dentro do restaurante: Daniel Segura e Clivia Carvalho
trabalhando ao lado do empresario e da equipe, implantando as solu¢des na hora,
ndo so6 apresentando slide.

Indicado para operagdes que faturam acima de R$ 300 mil/més

AS DUAS FRENTES TRABALHADAS NO DIA

Daniel Segura

Fiscal, sistemas e rentabilidade

Estratégia tributaria junto ao empresario, criagdo e revisdo de combos,
parametrizagao fiscal dos sistemas e integragdes, identificagcado de
oportunidades de reducgdo de impostos e melhorias na operagao. Pontos de

precificagdo, quando necessario, também entram na pauta.

Clivia Carvalho

Pessoas, RH e tecnologia

Jornada dos colaboradores, estrutura de cargos e salarios, processos de RH,
implantagao e melhoria do controle de ponto, tecnologia aplicada ao RH e

organizagao das rotinas de gestdo de pessoas.



FORMATOS

Produto completo
Daniel + Clivia, no mesmo dia

RS 5.000

— As duas frentes trabalhadas lado a lado
com a equipe

— Implantag&o no dia, ndo s6 diagnoéstico

— Visao completa: fiscal/rentabilidade +
pessoas/RH

o

Até 3x sem juros no cartao

Produto individual
S6 Daniel ou so Clivia

RS 3.200

— Uma frente, quando a outra ja
estd resolvida

— Mesmo formato: um dia
presencial, mdo na massa

Viagem/hospedagem/translado cobrados a parte, com estimativa prévia

Depois da imersao, da pra continuar

Prorrogacao de 6 meses de acompanhamento remoto, pra

sustentar o que foi implantado no dia.

— Tira-duavidas fiscal/DP ilimitado

R$ 590

por més

— Grupo VIP no WhatsApp com atendimento de especialista

— Acompanhamento das operagdes fiscais/DP do que foi implantado

— 2 reunibes estratégicas remotas por trimestre



